
アニバーサリーディナーアニバーササリリーディナー

Anniversary Dinner

大切な方の誕生日、結婚記念日、その他 様々なお祝いや記念日にご用意しました

■コース料理 【オードブル／スープ／魚料理／肉料理／ケーキ／カフェ】■コース料理 【オードブル／スープ／魚料理／肉料理／ケーキ／カフェ】

　　内容は季節にあわせたシェフのおまかせメニューとさせていただきます。　内容は季節にあわせたシェフのおまかせメニューとさせていただきます。

　　　　アレルギーや苦手な食材がございましたら、お申し出願います。アレルギーや苦手な食材がございましたら、お申し出願います。

■乾杯用スパークリングワインまたはノンアルコールカクテル■乾杯用スパークリングワインまたはノンアルコールカクテル

■可愛らしい記念プレートがついたケーキをご用意致します■可愛らしい記念プレートがついたケーキをご用意致します

＜プラン内容＞

お一人様  9,000円 【税込】

【ご予約 ・ お問合せは】 　欧風ダイニング サルビア欧風ダイニング サルビア　　

TEL ：TEL ： 03-3268-011803-3268-0118　■ご利用の際は３日前までにご予約ください。   

■ディナー 17:00 ～ 2１:00 【LO20:30】



シェフお勧めプランシェフお勧めプラン

■フリードリンクAまたはB

■オードブル（３種盛合せ）

■スモークサーモンとキヌアのサラダ

■ソーセージとスパイシーポテト

■魚介のカルパッチョ

■天使の海老のフリット

■ローストチキン＆ローストビーフ

■本日の魚料理

■本日のパスタ

■フレンチトーストと自家製バニラアイス

■フルーツ盛合せ

■コーヒーまたは紅茶

■フリードリンクAまたはB

■オードブル（３種盛合せ）

■スモークサーモンとキヌアのサラダ

■ソーセージとスパイシーポテト

■魚介のカルパッチョ

■天使の海老のフリット

■ローストチキン

■本日の魚料理

■本日のパスタ

■フレンチトーストと自家製バニラアイス

■コーヒーまたは紅茶

■フリードリンクAまたはB

■オードブル（３種盛合せ）

■ローストチキンサラダ

■ソーセージとスパイシーポテト

■魚介のカルパッチョ

■彩野菜とモッツァレラチーズのピザ

■本日の魚料理

■本日のパスタ

サルビアサルビア カトレアカトレア

※写真は４人前のイメージです。

＜サルビア＞大皿料理シェアスタイル／＜カトレア＞ビュッフェスタイル　 ＋フリードリンク

リーズナブルプラン ￥６,０００リーズナブルプラン ￥６,０００スタンダードプラン ￥７,０００スタンダードプラン ￥７,０００プレミアムプラン ￥８,０００プレミアムプラン ￥８,０００

フレンチトーストと自家製バニラアイス

ローストチキン

天使の海老のフリット

本日の魚料理
（日にちによって異なります）

◎シェフおすすめ

◎シェフおすすめ

２時間制
■ご利用人数は、サルビア４名様～／カトレア１５名様～２５名様の貸切利用となります。　

■食材の入荷状況などによりメニューを変更する場合がございます。

■料金には、お料理・お飲物・消費税が含まれております。■ご予約は、ご利用日の６ヶ月前から３日前まで承ります。

東館 1 階 欧⾵ダイニング サルビア東館 1 階 欧⾵ダイニング サルビア

＜フリードリンク B＞
生ビール・ワイン（赤・白）・ウーロン茶・

カクテル各種 【カンパリソーダ・カシスソーダ・
ウォッカトニック・ジントニック】リンゴジュース

＜フリードリンク A＞
生ビール・ワイン（赤・白）・

ウイスキー・焼酎・

ウーロン茶・リンゴジュース

＊サルビアをご利⽤の場合

＊カトレアをご利⽤の場合
 （カトレアは、貸切利⽤のみとなります） 



【ご予約・お問合せは】  東館1階　欧風ダイニング サルビア  TEL ０３-３２６８-０１１８

営業時間  １７：００～２１：００ ＜ラストイン １９：００＞（左記以外のお時間をご希望の方はご相談ください）

シェフお勧めプランシェフお勧めプラン

カジュアルプラン ￥６,５００カジュアルプラン ￥６,５００スタンダードプラン ￥７,５００スタンダードプラン ￥７,５００プレミアムプラン ￥８,５００プレミアムプラン ￥８,５００

ホテルグランドヒル市ヶ谷で
披露宴をされた方へ
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ウェルカムドリンク
＆

乾杯スパークリングワイン

をプレゼント！

ホテルのレストランを貸し切って、ちょっと豪華な２次会を。ホテルのレストランを貸し切って、ちょっと豪華な２次会を。

■フリードリンク

■オードブル（３種盛合せ）

■生ハムサラダ

■鮮魚のムニエル

■チキングリル

■ソーセージ&ポテト盛合せ

■本日のパスタ

■フリードリンク

■オードブル（４種盛合せ）

■生ハムサラダ

■本日のカルパッチョ

■魚料理

■肉料理

■ソーセージ&ポテト盛合せ

■本日のパスタ

■デザート

■コーヒー

■フリードリンク

■オードブル（５種盛合せ）

■生ハムサラダ

■本日のカルパッチョ

■魚料理

■肉料理２種

■ソーセージ&ポテト盛合せ

■本日のパスタ

■デザート＆フルーツ

■コーヒー

■フリードリンク内容

◆生ビール・ワイン（赤・白）・ウーロン茶・リンゴジュース＋下記のAまたはBからお選びください

Aプラン：ウイスキー・焼酎

Bプラン：カクテル各種 【カンパリソーダ・カシスソーダ・ウォッカトニック・ジントニック】

■ご利用人数は、５０名様～７０名様（立食形式）となります。

■ご予約は、ご利用日の６ヶ月前から３日前まで承ります。

■パーティー時間は、２時間までとさせていただきます。

■料金には、お料理・お飲物・消費税が含まれております。

※画像はすべてイメージです

※ご利⽤⼈数が 50名様未満になった場合
  でも、プランの最低ご利⽤⼈数である50名
  様分のご利⽤⾦額を頂戴いたします。



貸切パー貸切パーティーィー
パックプランパックプラン

貸切パーティー
パックプラン

ホテルのレストランでプライベートパーティを！

ご利用人数：５０～７０名様 ／ 立食ビュッフェ＆フリードリンク ／ ２時間制

ご予約は、ご利用日の６ヶ月前から３日前まで承ります。

※料金には、お料理・お飲物・消費税が含まれております。

※メニューは変更になることがございます。　※画像はすべてイメージです。

プレミアム
プラン

￥８,０００

スタンダード
プラン

￥７,０００

リーズナブル
プラン

￥６,０００

シェフ
おすすめ

オードブル（４種盛り合せ）とカルパッチョ

塩麹でマリネした鶏ハムと野菜のサラダ

鶏の唐揚げ

本日の魚料理

牛ロースのタリアータ バルサミコソース

スペアリブ

スパイシーソーセージ煮込み

本日のパスタ

デザート＆フルーツ

コーヒー

オードブル（４種盛り合せ）とカルパッチョ

塩麹でマリネした鶏ハムと野菜のサラダ

鶏の唐揚げ

本日の魚料理

牛ロースのタリアータ バルサミコソース

スパイシーソーセージ煮込み

本日のパスタ

デザート

コーヒー

オードブル（３種盛り合せ）

塩麹でマリネした鶏ハムと

野菜のサラダ

白身魚のアクアパッツァ

スパイシーグリルチキン

ソーセージとポテトの盛合わせ

本日のパスタ

＋フリードリンクＡまたはＢ

＋フリードリンクＡまたはＢ

＋フリードリンクＡまたはＢ

＜フリードリンク Ａ＞
生ビール・ウイスキー・焼酎・

ワイン（赤・白）・

ウーロン茶・リンゴジュース

＜フリードリンク Ｂ＞
生ビール・ワイン（赤・白）・

カクテル各種

【カンパリソーダ・カシスソーダ・

ウォッカトニック・ジントニック】

ウーロン茶・リンゴジュース

東館 1 階 欧⾵ダイニング サルビア東館 1 階 欧⾵ダイニング サルビア

※ご利⽤⼈数が50名様未満に
なった場合でも、プランの最低
ご利⽤⼈数である50名様分の
ご利⽤⾦額を頂戴いたします。



 シェフのおすすめランチコース 

※ご利用日の２日前までにご予約ください。

※食材の仕入状況によりメニューが変更になる場合がございます。

　　詳しくはスタッフにお尋ねください。

■魚もしくは肉料理メインのコース

■フルコース 【魚＆肉料理】

￥５，０００（税込）

￥６，０００（税込）

【コーヒー又は紅茶】

【パン】

【本日のデザート】

仔牛のフィレ肉のコルドンブルー　ボルドレーズソース

※プラス￥３，０００で
国産牛フィレのグリルに変更できます

【肉料理】

鱧の落とし　九条ねぎのタブレ

【魚料理】

【本日のスープ】

夏のオードブルセレクト６種

【オードブル】

爽やかな夏の訪れと共に、 旬の食材を取り入れた

特別なフレンチコースをご用意しました。

涼やかな前菜からクラシカルなメインディッシュ、

五感で味わう季節の恵みをお楽しみください。

MenMenu

※写真はイメージです

７～８月の魚料理
鱧の落とし　九条ねぎのタブレ

［営業時間］［営業時間］　 １１：３０～１４：３０ （L .O. １４：００） TEL：０３-３２６８-０１１８
【ご予約・お問合せ】   東館 1階　　欧風ダイニング サルビア



※ご利用日の２日前までにご予約ください。

※食材の仕入状況によりメニューが変更になる場合がございます。

　　詳しくはスタッフにお尋ねください。

※写真はイメージです

■魚もしくは肉料理メインのコース

￥６，５００（税込）

■フルコース 【魚＆肉料理】

￥７，５００（税込）

※プラス￥１,１００で

　“至福のコンソメスープ”を追加できます

Salvia Dinner Course

Menu

【本日のデザート】

【パン】

【コーヒー又は紅茶】

【肉料理】

【魚料理】

【オードブル２】

【オードブル１】

仔牛フィレ肉のコルドンブルー　ボルドレーズソース

※プラス￥３，０００で
国産牛フィレのグリルに変更できます

鱧の落とし　九条ねぎのタブレ

ズッキーニとしらすの冷製ジェノベーゼ

夏のオードブルセレクト６種

爽やかな夏の訪れと共に、 旬の食材を取り入れた

特別なフレンチコースをご用意しました。

涼やかな前菜からクラシカルなメインディッシュ、

五感で味わう季節の恵みをお楽しみください。

７～８月の魚料理
鱧の落とし　九条ねぎのタブレ

［営業時間］ １７ ：００～２１ ：００ （L .O. ２０ ：３０） TEL：０３-３２６８-０１１８
【ご予約・お問合せ】   東館 1階　　欧風ダイニング サルビア

※ご利用日の２日前までにご予約ください。

※食材の仕入状況によりメニューが変更にな

　詳しくはスタッフにお尋ねください。

※写真はイメージです

※ご利用日の２日前までにご予約ください

■魚もしくは肉料理メインのコース

￥６，５００（税込）

■フルコース 【魚＆肉料理】

￥７，５００（税込）

※プラス￥１,１００で

　“至福のコンソメスープ”を追加できます

【本日のデザート】

【パン】

【コーヒー又は紅茶】

【肉料理】

【魚料理】

【オードブル２】

【オードブル１】

仔牛フィレ肉のコルドンブルー　ボルドレーズソース

※プラス￥３，０００で
国産牛フィレのグリルに変更できます

鱧の落とし　九条ねぎのタブレ

ズッキーニとしらすの冷製ジェノベーゼ

夏のオードブルセレクト６種

爽やかな夏の訪れと共に、 旬の食材を取り入れた

特別なフレンチコースをご用意しました。

涼やかな前菜からクラシカルなメインディッシュ、

五感で味わう季節の恵みをお楽しみください。

７～８月の魚料理
鱧の落とし　九条ねぎのタブレ

［営業時間］ １７ ：００～２１ ：００ （L .O. ２０ ：３０） TEL：０３-３２６８-０１１８
【ご予約・お問合せ】   東館 1階　　欧風ダイニング サルビア

なる場場合が合が合がござござござ まいまいますすす。

５００（税込）

す



御
　
　

献
　
　

立

【前　菜】　 

【造　り】　　

【焼 物】　　

【炊合せ】　　

【揚　物】　　

【食　事】　　

【水菓子】　　
※入荷状況により献立内容に変更がある場合がございます

※ご利用日の２日前までにご予約ください

※写真はイメージです

JAPANESE CUISINE FUJIE FUJI

東館地下1階　日本料理　ふじ　　

［営業時間］ 夜［営業時間］ 夜席 １７：００～２１：００ （L .O. ２０：３０） TEL ０３-３２６８-０１１９

［定休日］［定休日］ 日曜日
月曜が祝日または振替休日の

場合は、月曜が定休日となります（ ）



画像はイメージです

��時間制

＋

東館 地東館 地下1階　日本料理 階　日本料理 ふじふじ
［営業時間］ 夜［営業時間］ 夜席席 １７：００～２１：００ （L .O. ２０：３０）

こちらのコースにつきましては１９：００までにご入店願います。

ご予約は、ご利用日の�日前までにお願いいたします。

［定休日］［定休日］ 日曜日

月曜が祝日または振替休日の

場合は、月曜が定休日となります

お一人様

７,０００円
（税込）
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